=~ CAFE CIRCULAR

Creando valor a través de la cadena

Café Circular busca promover la economia circular a lo largo de la
cadena de valor del café, que funcione en beneficio para el pequefio
productor asi como para el medio ambiente. Desde el 2019 hasta el
2024, el proyecto viene implementando un piloto del modelo
tecnoldgico sobre practicas agricolas circulares con pruebas de
innovaciones en gestion de residuos del café en la region San Martin.

El proyecto Café Circular es una alianza publico privada

entre las siguientes instituciones y organizaciones:
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Como parte de este esfuerzo, se ha implementado un piloto para convertir

la cascarilla de café en pellets, los cuales pueden ser utilizados en cocinas
mejoradas por las comunidades cafetaleras.
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Practicas circulares
que se implementaron

Gracias a Café Circular se ha impulsado un enfoque circular donde los recursos se
utilizan de forma eficiente, los flujos de residuos se redsan y reciclan de manera
Optimay la naturaleza se regenera. Esto genera impactos positivos en el medio

ambiente, ademas de mejores oportunidades econémicas.
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Logros del proyecto

Piloto de transformacién de cascarilla
de café a pellets (combustible) para
que funcionen en cocinas.

productores tratan las aguas mieles de -
forma circular; transformandolas en bioles,

limpiandolas con biofiltros o aplicandolas

mediante sistemas de aspersién. -_—

productores reciclan la pulpa de café para crear compost. —>

productores usan tanques tina
para contribuir al ahorro de agua.

productores implementaron biohuertos. \“
productores aplican métodos de conservacién

de suelos como los sistemas agroforestales y las
coberturas nobles.

familias participantes en talleres de
la metodologia GALS, un sistema de
Aprendizaje y Accién de Género.




